Menu 3 Plats (entrée, plat, dessert) a 55.-€
A la carte : entrée a 16,-€, platc a 28,-€ , dessert a 16,-€

Entreéees

Royale de St Jacques, sauce safran et tombée de poireaux
Cassolette d’escargots d’Alsace au Rouge d’Ottrott
Cceur de saumon fumé, créme de raifort, salade de betteraves multicolores

Maki de poireaux vinaigrette 4 notre facon @

Plats

Daurade et gambas grillées, 1égumes racine aux saveurs Asiatique
Magret de canard, sauce a ’orange, Pomme Anna

Onglet de veau grillé, gnocchi aux épinards, fricassée de champignons

Patate douce farcie et gratinée au parmesan, rougail des iles (@

Desserts

Assortiment de fromages affinés
Mousse au chocolat et moelleux aux amandes
Parfait glacé au Marc de Gewlirztraminer
Créme citron aux agrumes, sorbet Yuzu

Tarte tatin, glace vanille



3-Course Menu (starter, main course, dessert) at 55.-€
A la carte: starter €16, main course €28, dessert €16.
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Starters

Royal scallops mousse, saffron sauce and fallen leeks
Casserole of Alsatian snails cooked with Rouge d’Ottrott
Heart of smoked salmon, horseradish cream and multicolored beet salad

Leek Maki served with vinaigrette (@

Main Courses

Grilled sea bream and prawns, root vegetables with Asian flavor
Breast of duck served with orange sauce and Pomme Anna
Grilled veal hanging tender, spinach gnocchi and mushroom fricassée

Sweet potato stuffed and gratinated with parmesan, rougail sauce g

Desserts

Assortment of aged cheeses
Chocolate mousse and almond cake
Iced Parfait with Marc de Gewlirztraminer
Lemon cream with citrus fruits, Yuzu sorbet

Tarte tatin, vanilla ice cream



3-Ginge-Menii (Vorspelse Hauptgerlcht Dessert) fiir 55,- €
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A la carte: Vorspeise 16 €, Hauptgericht 28 €, Dessert 16 €.

Vorspeisen

Jakobsmuscheln fagon Royale, Safransauce und Lauch

Elsisser Schneckenauflauf mit Rouge d’Ottrott

Herzstiick aus gerduchertem Lachs, meerrettichcreme
und bunter Rote-Bete-Salat

Lauch-Maki mit Vinaigrette auf unsere Art " 4

Hauptgerichte

Dorade und gegrillte Garnelen,Wurzelgemiise mit asiatischen Aromen

Entenbrust, Orangensauce, Kartoffel auf Annas Art

Gegrilltes Kalbs Nierenzapfen , Spinatgnocchi und Pilzfrikassee

Mit Parmesan gefiillte und gratinierte StiBkartoffeln, Inselrougail @

Nachspeisen

Auswahl an gereiftem Kise

Schokolade mousse und Mandeln Kuchen
Gefrorenes Parfait mit Marc de Gewlurztraminer

Zitronencreme mit Zitrusfriichten, Yuzu-Sorbet

Tarte Tatin, Vanilleeis
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18,50 €

Volaille ou poisson, pates et légumes & moelleux au chocolat

Poultry or fish, pasta and vegetables & chocolate cake

Gefliigel oder Fisch, Nudeln und Gemiise & Schokoladenmuffin
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Filet de boeuf roti au sautoir,
sauce au poivre a I"Ancienne

a
32.-€

Et fagon Rossini
avec escalope de foie gras poele “Francais®

+ 6.-



