
Unsere Spezialitäten aus der Region 
 
 Unsere Vorspeisen 
 

Weinbergschnecken im Schmortopf an Champignons,             15.00€ 
Knoblauch Crème   

Gänsestopfleber marmoriert an Portwein,               23,00€ 
Confit von Ananas und Orangen Karamell   

Geräuchertes Zander Medaillon,                 16,00€ 
Bouillon vom Speck, Meerrettich Emulsion  

Presskopf an Gemüse, Gelee vom Gewürztraminer             16,00€ 
Lauchsuppe, Ziegen Crème Schaum               12,00€ 
  
  

 Unsere Hauptgänge 
 

Sauerkraut an dreierlei Fischen, Beurre Blanc Sauce  27,00€ 
Forellen Filet „Heimbach“ auf der Haut gebraten, 19,00€ 

Zabaione von der Limette, Beluga Linsen Risotto      
Rinderlende, „Sauce Bordelaise“  27.00€                                                                           

Frikassee „rattes“, Gemüse  
Filet vom elsässischen Geflügel, hausgemachte Gnocchi, 19,00€ 

Saisonales Gemüse, Petersilien Bouillon, Sahne Champignons   
Gerolltes Cordon Bleu vom Kalb, Süßkartoffel Püree,                                   25.00€ 
           Champignons, Zwiebel Confit  
Variation von gegartem und rohen Gemüse,                                                16.00€ 
          Cremige Polenta mit Parmesan    
 
 
 
 



 

Käse und unsere Desserts 
 

Trilogie von Munster Käse 10.50€ 
Käseauswahl von 5 verschiedenen Sorten 11.90€ 
 

Eis Parfait an Marc de Gewürztraminer 11,90€ 
Zitronen Tarte „revisitée“                                                                               11.90€  
           Mürbeteig, Zitronen Crème, Zitronen Konfitüre, Baiser   

Dessert um die Ananas  11.90€ 
Vanille Mousseline, Brunoise von der Ananas mit Rum,   
Schokoladen Blättchen, Vanille Eis 

Financier Vanille mit Schokoladen Stücke,      11.90€ 
Schokoladen Sahne und Trüffel    
 

 

Menü « Reise durch das Terroir » 36.00€ 
 

Wählen Sie 1 Vorspeise, 1 Hauptgang et 1 Dessert aus 
 

Weinbergschnecken im Schmortopf an Champignons, Knoblauch Crème /  
Presskopf an Gemüse, Gelee vom Gewürztraminer  

 
Sauerkraut an dreierlei Fischen, Beurre Blanc Sauce /  

Filet vom elsässischen Geflügel, hausgemachte Gnocchi, saisonales Gemüse,  
Petersilien Bouillon, Sahne Champignons 

 
Trilogie von Munster Käse / Eis Parfait an Marc de Gewürztraminer / 

 Zitronen Tarte „revisitée“: Mürbeteig, Zitronen Crème, Zitronen Konfitüre, Baiser 

 
Preise (MwSt. und Service inklusive) 

Unser Team steht zu Ihrer Verfügung, 
um Ihnen die passende Weinzusammenstellung vorzuschlagen. 


