
58,-€

MENUHermannHermann
Ravioles de gambas, tombée de poireaux, émulsion langoustines

Prawn ravioli, wilted leeks, Langoustine emulsion
Garnelenravioli, welker Lauch, Langustinenemulsion

 Truite”Heimbach” à la betterave, choucroute grillée, glace au raifort
“Heimbach” trout with beets, grilled sauerkraut, horseradish ice cream

„Heimbach“-Forelle mit Roter Bete, gegrilltes Sauerkraut, Meerretticheis

Dos de cabillaud vapeur, sauce curry rouge,riz noir vénéré au lait de coco
Steamed cod fillet, red curry sauce,black rice Venere with coconut milk

Gedämpftes Kabeljaufilet, Rote Currysauce,Schwarzer Reis Venere mit Kokosmilch

Paleron de veau confit/grillé, sauce au citron yuzu, truffade de légumes racines 
Confit/grilled veal chuck with yuzu lemon sauce, truffade of root vegetables

Confit/gegrilltes Kalbsschnitzel mit Yuzu-Zitronensauce, Truffade aus Wurzelgemüse

ou/or/oder

Biscuit et crème légère au chocolat parfumé au kirsch, sorbet griotte
Forêt noire à ma façon

Biscuit and light chocolate cream flavored with kirschmorello cherry sorbet
Black Forest Revisited

Kekse und leichte Schokoladencreme mit Kirschgeschmack,Sauerkirschsorbet
Schwarzwälder Art,

Tartelette citron estragon, mousse de lait et sorbet citron vert 
Tarragon lemon tartlet, milk foam and lime sorbet

Estragon-Zitronen-Törtchen, Milchschaum und Limettensorbet

ou/or/oder

Disponible uniquement au dîner 


