
Fermeture du Caveau de Gail les lundis et mardis jusqu’au 17/11/2020 inclus 

Menu d’affaires de la semaine 

Lundi 12 octobre 

Fermé 

 

Mardi 13 octobre 

Fermé 

 

Mercredi 14 octobre 

Raviole de langoustine et beurre de crustacés  

*** 

Cocotte de Bœuf Bourguignon, pommes au four 

*** 

Poire pochée au vin rouge et épices  

 

 

Jeudi 15 octobre 

Crème de haddock et raifort  

*** 

Cordon bleu de volaille à la crème de champignons et spaetzles  

*** 

Entremets vanille, glace chocolat, coulis de fruits rouges 

 

 

Vendredi 16 octobre 

Œuf mollet frit en panure d’herbes et fondue de poireaux, zéphyr de comté 

*** 

Pavé de sandre sur lit de choucroute caramélisée à l’orange 

*** 

Tarte au fromage blanc 

 

Menu complet à 27.50€       Menu à 2 plats à 19.90€  

(café inclus )          (café inclus) 

 
 

 

Une soirée GALA sur le thème du Champagne se tiendra 

 le vendredi 06 novembre 2020 au « Jardin des Remparts ». 

Le chef de cuisine et notre sommelier vous ont concocté  

un menu à 5 plats en accord mets et Champagnes prestigieux proposé à 169,-€. 

Pour plus de renseignement, nos équipes de salle et de la réception se tiennent à votre disposition ! 

Pensez à réserver rapidement !!! 

 



Fermeture du Caveau de Gail les lundis et mardis jusqu’au 17/11/2020 inclus 

  

Menu du marché 

Servi samedi 17 octobre 2020 au déjeuner 

A la Winstub Le Caveau de Gail 

 

Croustillant de champignons et magret fumé  
 

*** 
 

Magret de canard à la confiture de potiron, barigoule d’artichauts  
 

*** 
 

Parfait glacé au Marc de Gewurztraminer  
 

*** 
 

Sablés & Café 
 

Menu à 27.50€ par personne 

 
 

 

 

 

Explorations Gourmandes 
 

Organisées du 1er octobre au 31 octobre 2020 par Alsace Tourisme Destination, afin de 

conforter le cercle vertueux de la consommation locale valorisant l’Alsace ! 
 

Nous vous proposons un plat de saison, élaboré uniquement avec des produits régionaux 

 
 

 

Ballotine de volaille Label Rouge d’Alsace, 

Syphon d’une sauce au Riesling, 

Spaetzle et légumes du jardin de Marthe 
 

Plat à 22.00€ par personne 

 


