
58,-€

MENUHermannHermann
Ravioles de gambas, tombée de poireaux, émulsion langoustines

Prawn ravioli, wilted leeks, Langoustine emulsion
Garnelenravioli, welker Lauch, Langustinenemulsion

ou/or/oder

Biscuit et crème légère au chocolat parfumé au kirsch, sorbet griotte
Forêt noire à ma façon

Biscuit and light chocolate cream flavored with kirschmorello cherry sorbet
Black Forest Revisited

Kekse und leichte Schokoladencreme mit Kirschgeschmack,Sauerkirschsorbet
Schwarzwälder Art,

Baba au rhum clémentine, chantilly basilic-Zeste de citron vert

ou/or/oder

Vinaigrette aux oeufs de truite et hareng
Gourmandise au saumon fumé

Smoked salmon,trout and herring fish eggs vinaigrette
Leckerbissen aus geräuchertem Lachs-Forrelenrogen und Herringsvinaigrette

Brochette de lotte à la plancha, Rougail des Iles 

Grilled monkfish skewer, Island Rougail
Gegrillter Seeteufelspieß, insel Rougail 

Pintade “Tradition” désossée farcie aux marrons,chou rouge confit
Boneless “Tradition” guinea fowl stuffed with chestnuts and red cabbage

Tradition“-Perlhuhn ohne Knochen, gefüllt mit Kastanien und Rotkohl  

Clementine rum baba, basil-lime zest whipped cream
Clementinen-Rum-Baba, Schlagsahne mit Basilikum-Limettenschale


